
 250 g = 14 l / 56 Teller Suppe

Nährwertkennzeichnung  pro 100 ml Suppe
Brennwert 21 kJ / 5 kcal
Fett 0,1 g
davon gesättigte Fettsäuren 0,1 g
Kohlenhydrate 0,6 g
davon Zucker 0,4 g
Ballaststoffe 0,0 g
Eiweiß 0,4 g
Salz 0,26 g

KOCHWÜRZE
Zubereitung als Suppe: 
1 EL auf 1 Liter. 1 TL auf 1 Teller. Pulver in heißes Wasser einstreuen,  
umrühren, fertig!

Für alle, die Kochsalz vermeiden, aber auf den vollen Geschmack  
nicht verzichten wollen. 

Besonders empfehlenswert als schmackhafte, natriumarme Suppe  
im Sinne der Diätverordnung. Verwenden Sie Kochwürze als Alternative 
zu Speisesalz.

Hinweis: Bei Störungen des Kaliumhaushaltes, insbesondere Nieren- 
insuffizienz, nur nach ärztlicher Beratung verwenden!

l auf pflanzlicher Basis 
l frei von Fleischextrakten + tierischen Purinen
l ohne Farb- und Konservierungsstoffe lt. Gesetz 
l ohne künstliche + naturidentische Aromastoffe
l mit Kochsalzersatz

Mindestens 
haltbar bis: 
Datum siehe 
Dosenunterseite

Vertrieb: 
myline® Deutschland GmbH, 
Kirchstr. 75, 65375 Oestrich-Winkel
Kein Vertrieb in Österreich.
WWW.MYLINE24.DE Vegetarisch Glutenfrei
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WÜRZEN ERLAUBT

KOCHWÜRZE

Zutaten: Kochsalzersatz Kaliumchlorid, Geschmacks ver stärker  
Mononatriumglutamat*, Milchzucker, gekörnte Brühe (Speisewürze –  
enthält Soja, Speisesalz, Palmfett), Zwiebelpulver, Palmfett, Tomaten- 
pulver, Gewürze (Sellerie, Curcuma), Kräuter (Petersilie, Kerbel,  
Fenchel), Karotten, Gewürzextrakte, Champignonpulver.  
*Herstellungsbasis: natürliche Nahrungsmittel, z. B. Zuckerrübe, Mais

Hier gratis
digitales 
Rezeptbuch
downloaden.


